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TERMINA UNA ETAPA "MACHISTA',
EN LA QUE SE PONDERABA EL SABOR
DE LA CARNE DE BUEY Y COMIENZA
SU ESPLENDORY LA RECUPERACION
DE SUS RAZAS Y DE SUS CORTES
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garmacha noj@na, maturana... eran las mas
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Cocina italiana y vino espanol, una sociedad

con caracter en La accademia del gusto

a pasta

AV . ———_






LA PASTA SECA SE
DIFUNDO DESDE LA

La smdn enare 12 haring v

SICILIA ARABE HASTA Serverst y Frangoiue Sabban,

-bm:mmhr: GENOVA, MIENmswi;-dd&oﬁh:_t
comoclmpuaevmadelss g FRESCA TUVO SU™Y of & wrirera foud- ba-
SIORETER  OuiGEN i LA IiGA o i
s, sin i s lejon. of pust. NA GRECO-ROMAN A nuencader veneciano al pais

Sin embargo la pasta, aiin
Penienechendo 3 exie mpeme

Rrupo almenticon, 5o es de

lon allmemtos mAs ANSENOS e eXsien, shen-
do rebusado em afios por atros come ol men-
clonado pun, dgunas de cuyes Sorman has wdo
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Las mestes de o extudionon de bs infleyente
y Centrpresenie paots. Su origen ha pasado de
S0 UN N0 & Corvertitse en Carmpo de o5
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EL PROCESO DE SE.
CADO ES BASICO EN

veirrl. donde wn huprelie.
ve muestra divessm st
mentos de cocina entre kos
Que se punde dntingetr un
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rrovponde fielmente con of primegenio reso
JPASTA PASSIONE) Provocadona de passones,
1 pasts ha Mirteads con reyes ¥y escritores, i
Msadun y politicos. Su bonda sepercussdn oul-
tural ne ha estado solo preserne en el vino
qee ha sudo exportada desde alll al resto de
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nes, insigroe alenmerticis & Nipoles, of ha
e, 3 inssancias de b emsperatrie, bo rehiund,
cende “No, Basta por oy o dembs pasa i
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LA ACCADEMIA DEL GUSTO, ORIGINALI
\PUESTA POR LA ALTA GASTRONOMIA ITALIANA
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